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A TESTULETI ULESROL JELENT)JUK. ..

A novemberi testiileti iilésen Czeglédy Akos tajékoztatta a
testiiletet a téli kozfoglalkoztatdsi programrél, melynek
keretében november elsejétsl két £6t, januartdl Gjabb két
fat foglalkoztat az 6nkormanyzat, ezen kiviil a kazdnprog-
ramban részvevd két fének is aprilis 30-ig meghosszabbit-
jak a foglalkoztatasat. 0740 hrsz Séd patak megosztasat
engedélyezte a Foldhivatal, a bejegyzési kérelmet beadtuk,
ezzel a horgaszbejaré kozteriileti kapcesolattal fog rendel-
kezni. A Balaton Fejlesztési Tanacs rendezvény palyazatan
574.000 Ft vissza nem téritend§ tdmogatast nyertiink a Fa-
lunapokra és a sziireti felvonuldsra. Mandulafa osztds si-
kerrel jart tobben igényeltek még fat, ezt tavasszal tudjuk
biztositani.

Els8 napirendként a 2014-es koltségvetési koncepciét
targyalta és fogadta el egyhangilag a testiilet, majd a
2013-as III. negyedévi beszamolé6t. A szeptember 30-i 4l-
lapot szerint az elGirdnyzatoknak megfelelgen all a var-
hatéan 85 milliés koltségvetés, bevételei 72, kiadasai 68
szazalékon teljesiiltek.

Moédositotta a szocidlis tiizifa rendeletét az onkor-
méanyzat miutdn 150.000 Ft tdimogatast nyert el a Beliigy-
minisztériumté6l. A raszorultak (aktiv kortak ellatdsara,
idgskortak jaradékara, lakasfenntartasi tamogatasra,
stb jogosultak), november 30-ig adhatjdk be a kérelmii-
ket maximum 3 m3 tiizifara.

Elfogadta a testiilet a Helyi Esélyegyenl8ségi Progra-
mot, mely a kiillonb6z8 hazai és eurépai tamogatasok fel-
tételeként, a helyi esélyegyenlség biztositasara kellett el-
késziteni.

Tudomasul vették a képvisel6k az iskolai korzethataro-
kat, a paloznaki gyerekek szamara, amennyiben &llami
oktatdsban akarnak részt venni, tovdbbra is a Balatonfii-
redi Radnéti Altalanos Iskola a kijelolt 4llami intézmény.

Az idei december 7-i Mikulds és szépkortak iinnepsé-
gének programjat és koltségeit is elfogadta a testiilet.

A Tajhaz biifé bérleti jogara, valamint a fickgyégyszer-
tar bérlésére felhivast tett kozzé az 6nkorméanyzat.

CzA
MEGHIVO

Paloznak Kézség Onkormanyzata
sok szeretettel varja a
a gyermekeket december 7-én, szombaton 11 érakor
a szépkoraakat december 7-én, szombaton 17.30 érakor

a MIKULAS UNNEPSEGRE

a Faluhaz nagytermébe.

Az Onkormanyzat 1+2 évre bérbe adja a Téjhaz udva-
ron 1évé biifé helyiséget. Erdeklddni a Hivatalban
Czeglédy Akos polgarmesternél lehet. A bérleti ajanlato-
kat december 4-én 16.00 6raig beérkezdleg varjuk.

ADVENTI ES KARACSONYI SZERT{_sRTASOK
ELOZETESE PLEBANIANK TERULETEN

_ December 14-t61 9 estén 4t
SZALLAST KERES A SZENT CSALAD.
A Plébanian varjuk a paloznaki csaladok jelentkezését.

December 21. szombat 18 éra

ADVENTI HANGVERSENY

a paloznaki r. k. templomban.
Fellép: a Paloznaki Kérus.

December 24-én 15.30 érakor
BETLEHEMI PASZTORJATEK
hittanos gyermekek részvételével.

vitéz Ajtés Jozsef Laszlo
esperes, plébanos

Libanap és ujbor mustra

Sokan voltak kivancsiak az @j borokra Paloznakon. A
Paloznaki Civil Egyesiilet libanapi rendezvényén az érdek-
16d6k a Marton napi hagyomanyokkal, a gazdak friss borai-

val ismerkedhettek és tobbféle libas ételt késtolhattak.
Délutan a Marton napi szokasokrél, Dr. Praznovszky Mi-
haly irodalomtorténész elGadasat élvezhette a kozonség,
majd a T4jhaz udvaran borszenteléssel folytatédott a prog-
ram. A gyerekek tokfaragassal, mig a felngttek inkabb a
borkéstoldssal mulattak az idét. A cipéba toltott libatoros
kaposzta és ztuzaporkolt egyontetii elismerést aratott csak-
agy, mint a libaméjpastétomos kenyér. A késtolas utan liba-
balban mulattak a vendégek. )
CzA

SPORT

December 14-én, szombaton délutan 15 ératél rendezi
a PACI a Faluhdz nagytermében a

»X1. Luca Napi Asztalitenisz Kupat”

kiilsnb6z6 korcsoportok részére (a felnStteknek kb. 18
6ratol).
Jelentkezni lehet Szente Zsoltnal (70/236-7545), ill. a

helyszinen.
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Oktoberi Borklub

A Borklub 2013. oktéber 18-ai foglalkozasan Dél-balato-

ni borokat késtoltunk, a résztvevék szama 25 6 volt.
A Dél-balatoni bortermelék borait a kévetkez§ sor-

rendben késtoltuk:

1. Olaszriszling — Rajnai Rizling Cuvée, 2012-es,
termelGje: Légli Otté
Diil§ szelektalt bor volt: Gesztenyés-Kokas Diilgbsl

2. Sauvignon Blanc 2010-es, termelGje: Légli Otté
A bor szdrmazasi helye: Balatonboglar, Janos-hegy

3. Dél-balatoni Sziirkebarat, 2011-es, elGallit6: Bujdosé
Pincészet, Balatonboglar

4. Olaszrizling, 2009-es évjarat, eldallité: Veszprémi
Csaladi Pincészet
szdrmazasi hely: Kétese, Granarium Diilg

5. Siraly Merlot, 2009-es, szarmazési hely: Balatonlellei
Boraszat

6. Ikon Kékfrankos, 2011-es, szairmazasi hely: Balatonlelle.
A bort Konyiri Janos Ikon Pincészete allitotta eld,
mely elnyerte a 2013-as év Legjobb Boraszat cimet.

A borok 12,5-14.5 % alkoholtartalommal keriiltek for-

galomba és kivalé érzékszervi tulajdonsagokkal rendel-
keztek.

Englert Dezsd, klubvezetd

A Paloznaki Kérus

tisztelettel meghivja Ont és csaladjat

Adventi hangversenyére

a paloznaki
Romai Katolikus Templomba.

Idépont:
2013. december 21., szombat
18.00 éra.

Mescklob és Jatszohaz

Lassan két éve keriil megszervezésre a Konyvtarban a
Meseklub és Jatszohaz 2-3 hetente.

A foglalkozédsokat évszakhoz és iinnepi alkalomhoz ill§
kézmiives foglalkozdsok kisérik mesékkel fiiszerezve.
Van, amikor mesét, verset olvasok fel, vagy a gyerekekkel
talalunk ki sajat torténeteket, és ezeket a meséket dolgoz-
zuk fel a kézmiives foglalkozasokkal.

Az el6z8 foglalkozason siini ujjbabot és ,,gurulé” siinit
készitettiink a gyerekekkel, sziilgkkel. A kovetkez§ alkal-
makkor az adventi és karacsonyi tinnepekre késziiliink,
ajandéktargyakat és diszeket fogunk késziteni.

Szeretettel varok mindenkit!

Sdari Annamadria

Idépontok:
november 30. szombat 10-12 6réig

ADVENTI KESZULODES

Mese az adventrdl, adventi diszek készitése.

Q ::;a'::'@
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december 14., szombat 10-12 éraig
Karacsonyfadisz és ajandékkészités.
Karacsonyi mese, karacsonyfadiszek készitése.
A konyvtar hirei
UJ KONYVEK:

FELNOTT SZEPIRODALOM:

Kurt Vonnegut: Macskabélesg =
Cat’s cradle (kétnyelvii kiadas)

Emma Donoghue: A szoba

Emma Donoghue: A cafka

Lee Child: A pék haléjaban

Lee Child: Osszeeskiivés

Lee Child: 61 6ra

Gerald Durrell: A részeg erdd

Stefan Zweig: Démonok és mesterek — tanulmanyok

Stephanie Meyer: Eclipse — Napfogyatkozas

Stephanie Meyer: Breaking down: Hajnalhasadas

Kathleen Olmstead: Dr. Jekyll és Mr. Hyde kiilonés esete

Jane Austen: Ertelem és érzelem

Ransom Riggs: Vandorsélyom kisasszony kiilonleges
gyermekei
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Philippa Gregory: Az 4llhatatos hercegng

Michael White: A Medici-titok

Bret Easton Ellis: Amerikai psycho

James Herriot: Kutyak a rendeldmben

Erika Robuck: Hemingway lanya

Meg Cabot: Cstcsformaban: Heather Wells tjabb
rejtélyes esete

Cecilia Ahern: Eleted regénye

Agatha Christie: N vagy M

Janikovszky Eva: Mosolyogni tessék

Robin Maxwell: O, Julia!

Claudia Carroll: Ha ez a mennyorszéag, kérem vissza a
pénzem!

James Dashner: Az Gtvesztg

Sheila Hocken: Emma meg én

Noah Gordon: Az orvosdoktor

J. K. Rowling: Atmeneti iiresedés

Yann Martel: Pi élete

Nigel Barley: Egy z6ldfilti antropolégus kalandjai:
feljegyzések a sarkunyh6bél

David Mitchell: Felhgatlasz

Judmila Ulickaja: A mi urunk népe

Lesley Pearse: Arnyak

Fabian Janka: Adél és Aliz

Tom Wood: Az ellenség

Tony Parsons: Fitkbél lesznek a férfiak

Nicholas Evans: Viharhegy

Sue Townsend: A 23 és % éves Adrien Mole kiizdelmei

Edgar Wallace: Borzalmak kastélya

E. L. James: A s6tét 6tven drnyalata

Csanyi Vilmos: A kutyék szdros gyerekek

Ken Follett: Papirpénz

Vamos Miklés: Harok

Carin Gerhardsen: A mézeskalacs haz

Robert Kirkman, Jay Bonansinga: The walking dead —

él6halottak

IrJUSAGI- ES GYERMEKIRODALOM:

Charles Dickens: Kardcsonyi ének

Elisabetta Gnone: Fairy Oak 11. — A s6tétség biivolete

Elisabetta Gnone: Fairy Oak — Grisam kapitdny és a
szerelem

Leiner Laura: A Szent Johanna Gimi: atvesztd

Leiner Laura: A Szent Johanna Gimi: 6rokké 1-2.

Leiner Laura: Babel

Bartos Erika: Anna és Peti: kistestvér érkezik

Bartos Erika: Bogy6 és Babéca

Geronimo Stilton: A kanilis kirdlyngjének kiilonleges
esete

J. R. R. Tolkien: A hobbit

J. R. R. Tolkien: Befejezetlen regék Namenorrdl és
Kézépfoldérsl

Both Gabi: Kal6z nagypapa: csaladi mesék kortars
szerzGktdl

Déka Péter: A kék haja lany

Sherman Alexie: Junior: egy indian napléja

Mihail Pljackovszkij: A siin, akit meg lehetett simogatni

Vlagyimir Szutyejev: Miau és mas viddm mesék

Gaal Csaba: Anekdotdk, adomdk, érdekességek:
kiillonosen a (seb)orvoslas teriiletérsl (nem esak
orvosoknak)

Marék Veronika: Boribon, a jatékmacké

Marék Veronika: Boribon cicdja
ISMERETTERJESZTO TRODALOM:

Bardosi Viktéria: Lassan a testtel!: emberi testrészek a
magyar szé6lasokban, k6zmondasokban

Paul ,,Coach” Wade: Fegyencedzés: Hogyan torj ki a
gyengeséghdl

Paul ,,Coach” Wade: Fegyencedzés 2.: borténedzés
haladéknak

Paul ,,Coach” Wade: Fegyencedzés: edzésnaplé a
tokéletes forma eléréséhez

Kincsek a kamrabdl: izletes z6ldségek, zamatos
gyiimolesok iivegbe zarva

Karpat-medence régiéi: Dél-Szlovékia

Karpéat-medence régiéi: Kozép-Magyarorszag

Karpat-medence régiéi: Eszak-Alfsld

A vilag allatai: képes ismeretterjesztés gyerekeknek

Jack Watkins: A vildg legrosszabb taldlmanyai:
_evetséges dtletek, haszontalan szerkentyiik

»Allami titok”: internélé- és kényszermunkataborok
Magyarorszagon, 1945-1953

Lincoln: a merénylet, amely 6rokre megvaltoztatta
Amerikat

Sue Gardner: Himzett babaruhak

Vildgrengets beszédek, melyek megvaltoztattak a vilagot

John Keegan: A parancsnoklas dlarca

Antony Shugaar: Kémsztorik: hirhedt kémek, hires
iigynokok

National Geographic Traveler: Franciaorszag

National Geographic Traveler: Szicilia

Zilliken Monika: Fiiszerek kézikonyve

Babulka Péter: Ismerjiik fel a vadon termd
gyoégynovényeket

DVD-k:

A nyomorultak I.

Eg és fold kozott: Taldld meg 6nmagad! (Shirley
Maclaine)

Solaris (Lem Stanislaw)

A lator

A Paloznaki Kényvtarban tovdbbra is lehetdség van
leselejtezett kionyvek megvasarldasara, melynek darabja

50.- Ft.

A Telehdz és Konyvtar nyitva tartdsa:
Héfs: Zarva
Kedd-Péntek: 14-19 6ra
Szombat: 9-13 6ra
Vasarnap: Zarva
Sdri Annamdria
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III. Murci-iinnep a Sz6léhegyieknél

kg

Oktéber 19-én a Faluhdzban a hagyomannya . ¢
fejlédott Murci iinnep ismét nagyon jol sike- iﬁ:ﬁ“;f
riilt. i

Bevezetgiil a Csopaki Reformatus Asszonykor énekelt,
majd Fodor Zsuzsa és Tormasi Gyorgy koszontotte az ér-
deklgddket.

Mair a cime is sokat sejtets volt Tislér Géza ny. refor-
matus lelkipésztor eladasanak:

"Az ittas Noétél a pityékas apostolokig”

Sokat tanultunk bibliai idézeteibdl.

Gardonyi Géza sziiletésé-
nek 150. évforduléjarsl

Dr. Regds Ferencné, Mar-
csi emlékezett meg.

A gondosan Gsszevaloga-
tott idézeteket Regds Fe-

renc, Englert Dezs§ és a
szerepét tokéletesen atéls

Szabadi Balint olvasta fel.

Az Asszonykér a késGbbiekben is szérakoztatott ben-
niinket vidam bordalokkal.

A termet ismét a faradhatatlan Maresi diszitette. Az ir6
emlékére § rendezett be egy sarkot, ahol régi foték, kora-
beli targyak, konyvek idézték a XIX. szazadvéget.

Szépen megteritett asztalok mellett iilhettiink és a ki-
meritd kulturalis élmények utan a kulinaris élvezetek ko-
vetkeztek. Hazias finomsagok mellé ittuk a murcit és az
6bort. Az Asszonykérus ismét dalra fakadt.

J6 mulatsag volt, beszélgettiink, észre sem vettiik, hogy
elszaladt az idé.

Gyimesi Vikiéria

Oktober 23. - Megemlékezés

Oktéber 23-4n, szerdidn koraeste
‘ emlékeztiink meg az 1956-os forra-
' p dalomrél. A Hésok katjanal gyiile-

kezett az innepl§ sereg. A Himnusz

kozos eléneklése utan Bakos Aron,

So6s Klaudia és Steinbach Bence

verseket olvastak fel, Steinbach
Zsoéfia egy nagyon szép dalt énekelt el és Steinbachné Sza-
b6 Edina narratorként miikodott kozre.

A szerepldk eladdsa utan Czeglédy Akos polgarmester
ar mondott iinnepi beszédet, kiemelve, hogy a megemlé-
kezés ténylegesen arrél széljon, hogy a forradalmi napok-
ra és a sebesiiltekre, 4ldozatokra, a tettekre emlékeziink,
és nem aktualpolitikai harcot folytatunk.

A koszoruzas utan egyiitt elénekeltiik a Szézatot és
gyertyat gyajtottunk.

Sdari Annamadria

ADVENT

Egyhazi szertartasok és szokasok

A katolikus egyhdzban advent liturgikus szine a lila (vi-
ola), mely a biinbanatot, a szent fegyelmet és 6sszesze-
dettséget jelképezi. Advent harmadik vasarnapjan,
oromvasarnap (gaudete vasarnap) az Ur eljovetelének
kozelségét iinneplik; e nap liturgikus szine a rézsaszin.
Az egész idGszakban disztelen a templomi oltar, az orgona
szerepe pedig az énekek kiséretére korlatozédik.

Elterjedt szokéas az adventi hétkéznapokon hajnali
(rorate) misét tartani. E szertartasokon kiilénés hang-
salyt kap Sziiz Maria tisztelete és a karacsonyi varakozas.

Szentcsalad-jaras

A szentcsalad-jaras a 20. szazad elejérsl szarmazé ka-
tolikus szokds. A hivek minden nap mas hazhoz visznek
egy a szent csaladot dbrazol6 képet, majd imdkat monda-
nak, és kisebb szertartiasokat mutatnak be kériilstte. A
népszokas arrél a bibliai eseményrgl emlékezik meg, ami-
kor a gyermekét varé Sziiz Maria és Szent Jozsef Betle-
hembe érvén szallast kerestek maguknak.

Adventi koszort

Adventkor a 19-20. szazad 6ta szokas koszoriut készite-
ni. Az adventi koszort Gsét 1839-ben Johann H. Wichern
német evangélikus lelkész készitette el: egy felfiiggesztett
szekérkeréken 23 gyertyat helyezett el, melyek koziil
minden nap eggyel tébbet gyajtott meg karacsonyig.

Ma az adventi koszora altalaban fenyGaghdl készitett
kor alaka koszort, melyet négy gyertyaval diszitenek. A
gyertyak szine katolikus korékben lila, kivéve a harma-
dik vasdrnapra jutét, amely rézsaszin. A gyertydkat va-
sarnaponként (vagy el6z§ este) gyajtjak meg, minden al-
kalommal eggyel tobbet. A vilagité gyertydk szdmdnak
novekedése szimbolizalja a novekvd fényt, amelyet Isten
Jézusban a varakozénak ad karacsonykor. Az adventi ko-
szortin mind a négy gyertya egyszerre ég az utols6 vasar-
napon.

Minden gyertya szimbolizal egy fogalmat: hit, remény,
szeretet, Orom.

Adventi naptar

Az adventi naptar hasznélatdnak népszokasa 1900 ko-
rill kezdddott, kialakulasa egy német édesanyahoz koté-
dik, akinek kisfia, Gerhard, mar hetekkel az iinnep elgtt
tiirelmetlenkedett a varva-vart és megszokott karacsonyi
ajandékok miatt. Az édesanya ezért érdekes és megleps
jatékot talalt ki gyermeke szamara: egy kemény papirla-
pot huszonnégy részre osztott, mindegyik részre ratiizott
egy-egy darab csokolddét, majd megengedte, hogy a gyer-
mek minden este megegyen egyet-egyet koziilik. Mikor a
kisfia felndtt, nem felejtette el édesanyja meglepetését, és
iizleti vallalkozasba kezdett. Olyan naptart szerkesztett,
amelyen huszonnégy ablakocska mogé egy-egy darab cso-
koladé vagy cukorka volt elrejtve, s ezek csak a spalettak
kinyitdsa utan valtak lathatéva.

Szerk.
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November a paloznaki
konyhaban

Szeretem a novembert. Még csak tervezgetéssel és va-
sarolgatdssal késziil6dom a kedvenc iinnepemre, a Ka-
rédcsonyra és Ggy érzem, hogy még rengeteg id6m van
hétra —sajnos pillanatok alatt itt a december, s akkor
rajovok, hogy megint j6 lesz, ha csipkedem magam.

Mivel jécskan élnek a masik féltekén rokonok, az el-
s6 dolgom a Karacsonyi iidvizletek megirasa. Bar tob-
bekkel Skype-olunk, telefonon beszéliink, mégis jé do-
log kézzel foghat6 tidvozleteket kapni. Kb. 35-40
képeslapot irok és kapok. A karacsonyfa kozelébe, jol
lathat6 médon kiadllitom ket és januar 6-ig t6bbszor
nézegetem, olvasgatom — sz6val ez egy jé alkalom egy
kis rokoni és barati kapcsolattartasra.

November utolsé hetében becigoljitkk a kardcsonyi
diszit6ket és eltervezem, mit hova teszek. Mivel min-
den darab valakire, vagy valamire emlékeztet,
elmolyolgatok vele egy-két napig, kozben nagy rendet-
lenség lesz, ebben a par napban eltiiréom.

Amerikaban elkészitik a kardcsonyfat advent elsg
napjara, az ajandékokat becsomagolva, feliratozva.
Amikor Kanadaban téltsttiik az adventet és a kara-
csonyt, majdnem kiftrta az oldalam, hogy a Magdi fel-
iratd csomagokban mi van. Csak karacsonykor tudtam
meg...

Novemberben vésdroljuk meg a siitési kellékeket
(cukor, vanilidscukor, siitépor, dié, mandula, mogyoré,
marcipanmassza — mindenhol kaphaté — és a t6bbi).

Aztan johet a lista mit fogunk siitni és fzni. Kényel-
mesen spajzoljunk be mindent. Tervezziik meg a héz
kivilagitasat és az ablak diszitését. Sok apré 6romot
okoz.

Es végiil néhany koran elkészithetd édesség, ami jél
zar6dé fémdobozban a mélyhiitébe rakhaté. Csak azt
kell megallni, hogy ne jarjunk ra idé elégtt.

Koékuszos virag

Hozzavalék (65 darabhoz): 18 dkg szivbarat margarin
(pl.: Fléra), 10 dkg cukor, 17,5 dkg liszt, 15 dkg ké-
kuszreszelék, 1 ek. Reszelt citromhéj, 10 dkg malnalek-
var, 2 ek. Porcukor

Elkészités: A margarint habosra keverjiik a cukor-
ral. Osszegyurjuk a liszttel, a kékuszreszelékkel, egy
csipet séval, a citromhéjjal és cipéva formazzuk. Folia-
ba csomagoljuk, és 1 6rara betessziik a hiit6be. A tész-
tat lisztezett deszkan kb. 3-4 mm vékonyra kinyajtjuk
és viragokat szaggatunk ki belGle- Felének a kozepét
kilyukasztjuk. A siit6t 180 oC-ra eldmelegitjiitk. A tep-
sit siitépapirral kibéleljiik, rarakosgatjuk a viragokat.
A siitében kb. 13 perc alatt vilagosra siitjitk. Ha véko-
nyabbra nyujtottuk a tésztat, hamarabb elkésziiliink.
A lekvart felforrésitjuk, 6sszeragasztjuk vele a sima és
lyukas viragokat. Vékonyan megszérjuk porcukorral,
végiil zart dobozba rakjuk. Ebben taroljuk.

Mandulas rudak

Hozzavalék (35 darabhoz): 10 dkg szivbarat margarin
(pl.: Fléra), 10 dkg cukor, 1 tojas, 10 dkg liszt, 10 dkg
étkezési keményitd, 2 ek. Zsirszegény tej, 3 dkg daralt
mandula, 5 dkg étcsokoladé tortabevoné.

Elkészités: A margarint a kézi robotgép keverdbetét-
jével habosra keverjiik, beledolgozzuk a cukrot és a to-
jast. A lisztet elkeverjiik a keményitgvel, és evikana-
lanként a krémbe dolgozzuk. Hozzaadjuk a tejet, a
manduléat, alaposan 6sszegytarjuk, majd 1 6rara be-
tesszitk a hiit6be. A siit6t 180 oC-ra eldmelegitjitk. A
tepsit kibéleljilk siit6papirral. A tésztat nagy lyuka,
csillages6ros habzsakba szedjiik, és elegendd tavolsa-
got tartva, kb. 5 ¢m hosszt rudakat nyomunk ki belgle
a tepsire. A siit6ben 12-15 percig siitjiikk. Hagyjuk tel-
jesen kihtilni. A tortabevonét az elGiras szerint vizfiir-
dében felolvasztjuk, és villaval a rudakra csorgatjuk.
Hagyjuk megszaradni.

Pisztacias csillag

Hozzavalék (45 darabhoz):
A tésztahoz: 18 dkg liszt, 7 dkg étkezési keményits, 1
tojas, 7,5 dkg cukor, 1 ¢s. vanilids cukor, 12,5 dkg mar-
garin (pl. Rama).

A méazhoz: 2 tojasfehérje, 15 dkg cukor, 1 cs. vanilids
cukor, 1 tk. citromlé, 2 ek. apréra vagott pisztacia.

Elkészités: A lisztet dsszekeverjiik a keményitgvel,
beledolgozzuk a tojast, a cukrot, a vanilids cukrot és a
margarint. Cip6va gyarjuk, félidba csomagoljuk, és 1
6rara betessziik a hiitdbe. A tepsit kibéleljiik siitépa-
pirral. A siit6t 180 oC-ra elémelegitjitk. A tésztat lisz-
tezett deszkdn kb. 3 mm vékonyra kinyajtjuk, esillago-
kat szaggatunk ki beldle, és a tepsire rakjuk. A mazhoz
a tojasfehérjét siméara keverjiik a cukorral, a vanilias
cukorral, a citromlével. Belekeveriink 1 ek. pisztaciat,
és megkenjiik vele a csillagokat. A siit6ben 12-14 percig
siitjiikk, majd rédcsra rakjuk, megszérjuk a maradék
pisztaciaval, és hagyjuk megszaradni.

Fahéjas-csokoladés triiffel

Hozzavaldk (kb. 30 darabhoz): 1 ek. 8rolt fahéj, 50 gr
porcukor, 3 ek. konyak, 200 gr fehér csokoladé, 200 gr
tejesokoladé, kakaépor és porcukor a beszérashoz, 150
gr puha vaj.

Elkészités: A vajat habosra keverjiik a porcukorral,
majd belekeverjiik a fahéjat és a konyakot. Osszetor-
deljiik, majd forré vizfiirds f6lott megolvasztjuk a két-
féle csokoladét. A folyékony csokoldadét a vajas massza-
ba keverjilkk és az egészet kb. 2 éran at a hiit6ben
pihentetjitkk. A masszabél 30 darab diényi golyét for-
mazunk. Kakaéba és porcukorba hempergetjiik.

J6 étvagyat!
Rajnai Magdi
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©® Auté Perger Suzuki Markaszerviz. Szalonunkban megta-
ldlja a Suzuki teljes tipusvélasztékat. Szerviziinkben nagy
gyakorlattal rendelkezé munkatarsak varjak Onéket. Auté-
szerelés, javitas, miiszaki vizsgara valé felkészités és vizsgaz-
tatas. Kornyezetvédelmi mérés és zoldkartya kiaddsa, eredeti-
ség vizsgalat, légkonditsltés, gumiszerelés. Csopak, Kossuth u.
101. Tel. / fax: 87/ 446-944, 87/ 446-084.

Web: www.suzukiperger.hu, e-mail: pergerv@t-online.hu

A Balaton Riviera Turisztikai Egyesiilet egyiittmiikodés
céljabél tovabbra is varja Als6ors-Csopak - FelsGors -
Lovas - Paloznak teriiletérdl szallaskiadok, vendéglatok és
egyéb szolgaltatasokat végzdk jelentkezését.

Informicié: Keresztes Eva tel: 06-70-371-8501

KEREKEDI CSARDA
Csopak 71-es fé1t, ott ahol a babak allnak!
Egész évben varjuk vendégeinket neves pincészetek borai-
val, szolid arakkal, hazias ételekkel. Udiilési esekk, ticket
restaurant, chéque déjeuner és Sodexho elfogadéhely, vala-
mint hitelkartyas fizetési lehet§ség. Kerthelyiség, borospin-
ce, latvanykonyha, gyerekeknek jatszétér. Barati, csaladi
osszejovetelek, osztalytalalkozok helyszine.
Tel./Fax.: 87/ 705-842 és 30/ 994-1921,
web: http://www.csopak.hu/index.php?option=com
content&view=article&id =34&Itemid=200038,
e-mail: toth.sandor19@chello.hu

Ugyvédi ireda Csopakon. 8229 Csopak, Sport utca 18. tel:
06-20-3 277-772, e-mail: ugyved @dr.com, www.koczkasdr.hu.
Tanacsadas mellett teljes kort tigyvédi szolgéltatas, képviselet,
Dr. Koczkés Sandor iigyvéd

Ingatlan Rajnai. Ingatlan ad4s-vétele, bérbe ad4sa! Bala-
tonfiired - Csopak - Paloznak - Lovas - Alséors térségébdl va-
rom eladasi - vételi szandékat. Fizetni csak a sikeres lebo-
nyolitas utdan kell! Egy hivast megér! Telefon:
06-20-991-6842. Honlap: www.rajnaia.hu

® Jasdi Pince. Csopak és Paloznak hataran épiilt majd
200 éve a klasszicista Ranolder, ma Jasdi Pince. A 2000. év
legszebb pincéje cimet kapta a Balaton-felvidéki Nemzeti
Parktél. Ranolder piispok 18 f6s kérpanoramas borkésto-
16jaban bejelentkezésre fogadunk latogatokat. Nyitva: hét-
f6-szombat. Pinceldtogatas, palackos bor eladas. Jasdi Ist-
van 2001. 2002. 2003. 2006. évben elnyerte az ,.év
borosgazda” cimet. 2005-ben a csopaki borvidék legjobb
pincészete, 2004-ben, 2005-ben és 2006-ban az év 12 leg-
népszeriibb pincészete kozé valogattadk Magyarorszagon. Cso-
pak, Arany Janos u. 2. Tel./ fax: 87/446-452, web:

www.jasdipince.hu, e-mail: jasdipince@t-online.hu

® Milek Vasipari Bt. Keritések, kapuk, kovacsolt diszra-

csok, épiiletlakatos munkédk, fémbitorok. Elérhet8ségek:
5700 Gyula, Budai Nagy Antal u. 15. Tel.: 20/244-0837, e-
mail: milekbt@freemail.hu

o Bérgép-kolesonzoé Alsoors. 8226 Alséors Gardonyi

G. u. 6. Tel: 20/447-1200. Kisgép, Utanfuté, Takaritégép bér-
beadds. Foldmunkagépek kezelgvel, beton djrahasznositas.
Web: www.bergepkolcsonzo.hu E-mail: info@bergepkolcsonzo.hu
Arak, Arlista, miiszaki informaciok tekintetében keresse
WEB oldalunkat, vagy hivjon bizalommal!

Frizura Szalon Mikrokameras hajvizsgalat, Hajgyégydszat,
Gyégynévényes fejbdrkezelés. Férfi — néi — gyermek fodraszat.
Megajult kérnyezetben varom kedves vendégeimet, Paloznak
Zrinyi utca 3. szdm alatt. Bejelentkezés +36-70-433-1856
Rezgii Kft. Kovécsoltvas, kapuk, keritések, korlatok, va-
gyonvédelmi és diszracsok készitése. Butorok, lakberendezé-
si targyak és egyéb kiegészitGk gyartdsa. A feliiletkezelés lehet
festett, patinazott és tiizihorganyzott a megrendeld igényei
szerint. Keressen benniinket a 71-es és 73-as ut keresztezd-
désénél, ahol bemutatétermiinkben vialaszthat igényei sze-
rint. Csopak, Falukertje u. 2. Tel./fax: 87/555-073, 87/555-
074, 30/9571-585, 30/2373-664, e-mail: rezgo@rezgokft.hu
Hidrovill 2008 Kft — Teljes korii épiiletgépészet (viz-,
villany-, fiités-, gaz) tervezés, kivitelezés. Automata 6ntozd-
rendszerek telepitése, karbantartasa, javitasa. Ingatlanok,
nyaralék gondnoksaga, kertek, medencék karbantartasa.

Paloznak, Ady E. u. 1. Tel.: +3630 98367655

Orange Cafe, Pizzéria.
Pizzak, koktélok és minden, amit akartok!

Egész évben varjuk vendégeinket olasz, kemencében siitott
pizzakkal és més meleg ételekkel, hideg koktélokkal.
Mediterran hangulat, hangulatos kerthelyiség, hajnalig
szérakozas. Gyertek el hozzank!

Ingyenes pizzakiszallitas! Udiilési csekk, ticket restaurant,
chéque déjeuner és Sodexho elfogad6hely. Cim: Csopak,
Gyongyvirdg u. 1.; Tel: 87/ 788-179 és 30/ 994-1921.

Négy Evszak Gazdabolt Novényvéds szerek, miitra-
gyak, vetémagok, virdgfoldek, viragpalantak, kerti szersza-
mok, 6ntdzéstechnika, kot6z6szerek, hobbi-allat eledelek.
Nyitva tartés: hétfg-péntek: 8-16 6raig, szombat: 8-12 éraig.
Elérhetdség: Alséors, Endrédi u. 1. Tel: 06-20/473-0169.
E-mail: balogh-juci@freemail.hu

Paloznaki Hirmondé
A Paloznaki Onkormanyzat lapja.
Szerkeszt§ és felels kiad6: Sari Annamaria.
Tipografia: Kovats Imre.
Sokszorositja a polgarmesteri hivatal.
Megjelenik havonta.




