SZOVEG —
BOGOS ZSUZSANNA

3 BUSZKESE
MAGYAR BOR- £S

G

TKESEGEINK:
CAVEKULTURA

A kozelmdltig jogosan volt hianyérzetiink, ha jol elkészitett, a mai izlésnek megfelelé magyar ételt kerestiink
egy étteremben. Konnyebb volt ratalalni a kiilfoldi izeket kinald helyekre, ezért azok népszeriibbek is lettek.
Komoly megujulas és munka vezetett odaig, hogy a magyar konyha ismét hivoszo lehessen, de ma mar
Szé| Tamas rakott krumplijaért a kigy6zo sort is vallaljuk, vidéken sorra nyilnak a helyi adottsagokat kiemeld,
stilusos éttermek, és Budapesten sem joviink zavarba, ha klisékt6l mentes, ,Szindbados gasztronémiai

élményre” vagyunk.

Eteleink tehat szép lassan visszanyerik az 6ket
megilletd helyiiket - kdszénhetben a j6 alapanyagoknak,
az Uj, egészen kivalo szakacsgeneracionak ésazoknak
az éttermeknek, amelyek mindezt fontosnak tartjak.
De miahelyzetazitalokkal?

Hagyomanyosan borivé nemzetnek tartjuk
magunkat, igy kézenfekvg, hogy ezen a téren is fel
kell(ett) néni megujult gasztronémiankhoz. A Zsidai
Csoportélenjarebben, példamutaté médon naluk
abor fontos szerepe nem csupan jol hangz6 szlogen,
akinalatot mindenhol az adott étterem karakteréhez
igazitjak. Am egy nagyon fontos vonas mindenhol
adott:a magyar bor igyének el6remozditasaére ugy
kivannak tenni, hogy megmutatjak a mingségi hazai
izeket. A 21vendégloben és a Pest-Buddban példaul
kizar6lag magyar borokat késtolhatunk. Jellemzéen
ezek olyan csaladi cégek termékei, amelyek ugyanazzal
aszellemiséggel miikédnek, minta Zsidai Csoport.
Kiemelendd még a Jamie’s Italian, ahol a borkinalat egyik
fele értelemszerten olasz, am a masik fele ott is magyar.
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Egészen leny(igoz6 a Baltazar borlapja is: itt tobb mint
200 tétel koziil valaszthatnak a vendégek, méghozza
a Karpat-medence kinalatabdl.

Aborhoz hasonléan kdvékultirankra, az egykori
kavéhazi életre is biiszkén emléksziink vissza, am itt
is komoly, min6ségi megajulasra volt sziikség. Ennek
eredményét szintén megkdstolhatjuk Zsidaiéknal.
Minden éttermiikben a Budapest Mokka nev{ speciality
coffee-t hasznaljak. E kategoéria szinvonalatjelzi, hogy
akavétermelés csupan egy szazalékatartozik e
megnevezés ala. (Ennek aterméknek a kereskedelme
egyébként csakis etikusan torténhet, kistermelSk
bevonasaval, akiknek a munkajat visszajelzésekkel,
tamogatasokkal segitik.) A Budapest Mokka készitGje
nem mellesleg egy tehetséges magyar kavéporkols,
Nezvdl Mdté. Termékének elénye, hogy nem lemasol
egy mar népszerd kavét, hanem kihangstlyozzaazt
akavéizt,amelyeta magyar emberek szeretnek, igy
ahazaiizléshezilleszkedd, am mégis mai, mégis
Gjhullamos és nivos kavétihatunk Zsidaiéknal. ¢ x)



“A Széchenyi 2020 program keretében
tobb mint 40 000 palyazaton keresztil tamogattuk
a hazai kis- és koézépvallalkozasokat.
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