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Hogyan késziil 3D-s nyomtatdval csokoladé, amelyben nincsenek E-vel jelzett adalékanyagok? Hogy lesz
egy mezdgazdasagban dolgoz6 informatikus villamosmérnokbél cukraszdahalézat-tulajdonos? Mi koze egy
szalézi szentnek a cukraszdahoz és a Szentirasnak a fagylalthoz? Csany Bélaval, a Don Bosco cukraszda
tulajdonosaval és vezet6jével beszélgettiink a Bécsi uti cukraszdaban.

-Hogyanjottlétrea Don Bosco cukraszda?

- Ugy keriiltem bele, mint Pildtus a Krédéba.
Eredetileg villamosmérnok és informatikus vagyok,
folyamatszabalyozassal foglalkoztam mez&dgazdasagi
agazatban. Egy cukrasz ismerésom padléra keriilt,
segiteniakartam rajta, és volt befektethets pénzem.
Aztgondoltam, a cukraszat egyszer(, miaz nekem,

problémamegoldé tipus vagyok. Helyetkellett talalnunk.

Négy fiam van és kétlanyom, akik a szalézi kdzosségben
néttek fol, ide jartak oratériumba és sportolni. A rendnek
eztaszazhatvan éves omladozo6 épiiletét kedvezményes
bérleti dijjal megkaptuk, a felGjitas a mikoltséglink volt.
A pénzelfogyott, hiteleket vettiink fel, nekialltunk, és
elinditottuk a cukraszdat. Sajnos évek mulvajottegy
mélypont. A tarsammal, akia szakmai részért felelt,
nézeteltéréseink lettek, végiil cserbenhagyott. Addigra
mar sok pénzem és energiam volt a vallalkozasban, nem
adhattam fel. Inkabb visszahGztam a csapjaimata tobbi
teriiletrdl, és egyre jobban belemeriiltem az itteni
dolgokba. December 8-an lesz tiz éve, hogy talpon
vagyunk.

- Milyen kihivasokkal kell szimolni egy cukraszda
miikodtetésénél, és mit6l megyjol?

- A cukraszatnagyon szép, de nehéz szakma, és nincs
eléggé elismerve, akarcsaka tobbiakézmiives szakma.
Harom nappal elére kell gondolkodni: dsszeallitani
akinalatot, rendeléseket figyelni, j6 mindségt

84 HAZITREND n

alapanyagokat beszerezni, arban nem elszallni - tehat
van egy kompromisszumjaték az egészben. Nagyon j6
fagyit gyartunk, vajat, tejszint, gylimolcsot tesziink bele,
mi f6zziik fel, nem porokbdl van, nem viszontelados.
Hatdekasadag, testes, kézmtves fagyirdl van szo,
aminek gyorsan elterjedt a hire. Kerestiink tobb arusito-
pontotis, fagyis pavilonokat épitettiink fiaimmal,
kiteleptiltiink rendezvényekre. A siiteményeken kisebb
ahaszon, de egy cukraszdaba kell siitemény. Torekedtem
anagy valaszték kialakitasara, kozepes arraésajo
mindségre. [d6kozben talaltam megbizhatd, hiiséges,
nagy tapasztalatd szakembereket, a mostani cukraszaim
mindent elkészitenek magas szinvonalon. Magat6l nem
megy a cuki, hisz nincs1aba, karja, esze, szive, abenne
dolgozdknak viszont van. Megfelel§ emberek nélkiil
nem lennénk sehol, de azokat meg kell talalni, és meg
iskell tartani. Nehezen tudtam az emberekkel banni,

de bele kellett jonnom. Ezen a téren sokat tanultam
afeleségemtdl, akivel egyébként nagyon kiilonboziink,
de Ggylatszik, megtalalta zsaka foltjat, mertimmar
33éveegyiittvagyunk.

- Inycsiklandé bonbonokat is latok itt, és csodalatosan
megmunkalt, fabol késziilt diszdobozokat...

- AzUjdonsag, vagyisa bonbon otlete piaci
megfontolasbol sziiletett. A nyara fagyi miatt
nyereséges, télre is ki kellett talalni valamit.

A csokoladé nyaron elolvad, tehat téli mifaj.



Sok energiamba keriilt, mire megismertem a csokit, részt
vettem sok tanfolyamon. Készitettem egy négytengelyes,
nagy munkateriiletd robotot, gyakorlatilagegy 3D-s
nyomtatdt, ami csokoladét nyom ki, igy kiilonb6z6
alakzatokatlehet programozottan elgallitani, és akar
tortatislehet vele disziteni. A bonbonokhoz vettiink
temperal6 gépeket, formakat, megtanultuk, hogyan kell
kérgezni, talpazni, tolteni. Ez nem fagyi, tobbszor hozza
kell nytlni, dédelgetni, rakosgatni. Fijta szivem, hogy
papirban, celofanbanadjuk oda. Egy kiallitaison meglattam
egy lézervagdgépet, amivel lehet fat, papirt, vasznat
vagniszazadmilliméter pontossaggal. Azt mondtam,
,ezazén gépem”, vettem is egyet, és onnantdl kezdve
nem tudok elszakadni téle. Van grafikaiismeretem, meg
tudom rajzolnia terveket, ki tudom vagni, 0ssze tudom
ragasztani. Nem igazan koltok hirdetésre, annak a hive
vagyok, haatermék viszi sajat magat. Tavaly karacsonykor
ez beisigazolédott, nem gyéztiik gyartania diszdobozos
bonbonokat! Van egy listank, amin mindegyik bonbonnak
feltiintettiik a nevét, izesitését. Ossze lehet valogatni,

ki melyikbdl szeretne, és milyen dobozban. Egyedi
megrendeléseketis vallalunk, személyes ajaindéknak,
vagy nagyobb tételben, cégeknek.

-Mikajovébeli tervek?

-Ajovonkzaloga, azt hiszem, hogy kiilonlegeset, eredetit
alkossunk. A multikkal nem lehet versenyezni, ha
megveszivalakia szupermarketben a hiromezer forintos

bonbont, izleni fog, csoki, praliné, izanyagok vannak
benne, de persze egy csomo E jelzésti anyagis, mert csak
Ggy tarthatd el. A kézmiives bonbon két hétnél tovabb
nem jo, hiszen tejbdl, tejszinbdl van. Vagy megveheti
valakiolcsén adobozos jégkrémet: finom s, selymes s,
csak hat nézze meg, mivan benne: gumiarabikumtél
kezdve mindenféle. A vegyészek igyesek és kreativak,
kihozzak aztahalmazallapotot, aztaz izvilagot, amire
az embervagyik. Nemrég nyitottuk meg harmadik
uzletiinket Aquincumban, azt kell most bejaratni. J6
lenne egyszer sajat tulajdon tizlethelyiséget szerezni.
A megvalésulasirataelmarad a tervek mennyisége
mogott, de nincs miért szégyenkeznilink.

58 évesen latom, hogy az élet puzzle-darabkai utélag
allnak 6ssze. Amikorkirtgtak az egyetemiallasombol
egylétszamleépités miatt, azt gondoltam, ez a vég.
Amikorelhagyottatarsam, azt gondoltam, ez a vég.
Deakikre akkor haragudtam, azoknak utélag mar halas
vagyok, mertakkor és ott elinditottak egy masik Gton.
Haigy gondolkodik az ember, biztonsagban érezheti
magatajovotilletéen. Bizom Istenben, a gyerekeimben,
acsaladomban, ott vannak mégdttem, mindent
megtesziink egymasért. Nagyon szeretem parhuzamba
allitaniareceptkonyveta Szentirassal. A Szentiras
isreceptkonyv, de nem stitemények meg fagylaltok
vannak benne, hanem az életvezetés receptje. Haazt
az ember elolvassa, megérti és megszivleli, akkor erds
tampontot, j6 Gtbaigazitastkap az élethez. &
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